Gardiane d'agneau
Ingrédients :

1 Kg. de pommes de terre, 6 cbtelettes d'agneau, 6 gousses d'ail, 1 bouquet
de persil, 1 verre d'huile d'olive, poivre, sel.

- Epluchien lee pommes de tome, les couper en rondelles, hachen le pered, piler ('ad.

- Verser L'toule dans une cocotte, y fatne nevencr les cotelettes : lonogu'elles sont dorées,
incorponer les pommes de tove, ('ail et le peroid, poiwmer, salen, couwin d'ean trés chaude.

- Lacssern mijoten 45 minutes.



